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o брaкеpaяtнoй кoмиссии

1. oбщее пoлoжrние
нaотoящee Пoлo)кеtlие paзpaбoтarro в цeдях ycидеI{ия кo1lтрoЛя зa кaqеcтвoм пит.п{ия в
MoУ (сolll п. кolМ!rтеpq)) (далeе _ IIIкoлa). Бpat(еpФrнaя кoМиссиJI coз'цagтся
лpикaзo^4 диpекгoра llJкoлЬl нa нaчaпo )rчeбнoгo гoдa.
Бpaкeparкнaя кoМцосиЯ oсyщeствJUIет кollтрoЛь зa .цoбpoкatествеrrвoстЬIo гoтoвoй и
сьIрoй пpoд}кции, кoтopый прoвoдится opг€шloлeптllчеQкиМ мeтoдoм. БpaкrpФк пищи
прoBoдится дo ЕaчaJla oтпyскa кaждoй вEoвь пpигoтoвлеIшoй пapтии. IIpи пpoведеЕии
бpaкерФкa p1тtoвoдcтвoвaтьсЯ щебoвaпияr,tи нa пoлyфaбpикaты, гoтoвыe бшoдa и
кyJIиЕaрEьIе изДелия. вьЦa.iy гoтoвoй пищи следyет пpoвoдить тoJIькo пocде сEятия
пpoбьr и зaпиои в бpaкеpaясroм я<ypliЩе pезyЛЬтaтoв oцеЦки гoтoвых блIo'ц и
pазpепiеIlия их к вь!дaче. При нapyrпeнии тexяoлoгии Еpигoтoвлeния пищи кoМиссия
oбязaвa зaпpетпть вьЦaчy блroд oб}чaющ!rмся, Eatтрaвить их нa дopaбoтку или
пеpеlaбoткy, a пpи яеoбхoдимoоти _ Ea иcследoвallие в caнитapEo-пищeв}1o
лaбopaтopиlo.
Бpaкеpaжrтьй х}pЕaл дoлtкец бьrть пpoп1'rilеpoвaнt пpoшlr}loвaн и скpепдеIr печaтьIo;
xpaцится бpaкеpФкIьIй яrypнал y пoвapa. B бpaкepaхпoм Х)фIIаJIе oтMeqaютоя
peзyльтaтьt пpoбьr кaхдoгo б:тoдa, a не p iиollа в цrлoм, oбpaщая впимaпиe rla тaкиe
пoкaзaтeлиl кaк в!теЕIЕий Bид, цвeт, заЛa\. вкyс. кol1систеЕция, жёсткoсть, оo-rяocть др.
Лицa, пpoвoдящиe opгalroлептичecкyo oцeirкy пищи' дoлrкrrы быть oзвaкoltлеЕьI с
мrтo'цикoй пpoведениll дaнItoгo aEaлизa. зa кaчествo пищtl Ееcyт oтветcтвеIlнoсть
пpедседaтeль бpaкеpФIоioй кoМиccии, мeдiiцивскиit рaбoтник кoмиЦтерEoвскoй
aмбyлaтopии, зaвeдyющий пpoизвoдствoм и пoвap' прEгoтoвляtoщЙe пpoд}.кЦию.
ПoшroМoчия брaкерФкпoй кoмиссии:
oсyществЛяет кoптpoJlь сoблюдения с.lпиTapEo-гигиeEичеокI]D( IIOpм Еpи
тpaнспopтирoBке' дoотaвкe и paзгpyзке пpo'ц}.ктoв пит.ш1ия.
пpoвеpЯет Ea ]Iригo,цЕocть cкJIaдские и дpyгие пoMeщеEия д.lIя хpaEеItия прoД},1{тoв
питaЕия' a так,ке уaЛoвия цX xрaнеItи,l.
e)кeдI{eвIto следит зa прaвильцoотьIo сoст€lвления i\,tеню'
кoEтpoлиpyет oргaвизaцию paбoтьr нa пищeблoкe.
ocyщeствляет кollтрoль срoкoв pеаЛизaции пpoдуктoв пцтaЕиli и кaqeствa
пригoтoвлеIlия пищи.
пpoверяет сooтветствие пищи физиoлoги.lеским пoтpебвoстям дEтeй в oсItoвIiьD(
пиIцевых веrцествaх.



- следит зa coб.шo'цетlием пpllвил личIloй гигиeцьI paбoтEик.lми пищeблoкa.
_ пrpиoдичеокll пpиc}тствyeт при зaкJIaдI(e oоItoвньrx пpoдyктoв' Ерoвеpяeт Bьтxoд бшoд.
_ пpoвo'щiт opгaнoлептиttеск1.ro oценкy гoтoвoй пищи. т' е' опpедeJlЯeт ee цвeтj зaпaх!

вкyс' кollсистеццliю' )кeоткoстЬ! сoчIloоть и т.д.
_ пpoвеpЯет сooтветствиe oбъеI4oв llриIoтoвленIloгo питaния oбъеМy paзoвьIх пopций и

кoлиllествy дeтeй.
2. Метoдикa opгaпoлептиqeскoй oцецки пиlци

2.1. opгaEoлeптичeскyю oцeEкy Eaqиt{aloт с вЕeпIEeгo oомoтpa oбpaзцoв пищLr. oсмoтp
щEIlItе пpoвoдtlтъ пpи .щlевяoМ свете. ocмoТpoM oпpе,цeл,Iloт вЕеIппий вид пищи, её
пвет.

2.2. Зaтeм oпредeляется зaпaх пищи' ЗaII.D( oпpeдeляетcЯ Еpц зaтaё$нot,t дьвaЕии. iцлЯ
oбoзЕaчеEия зaпllxa пoльз}.ются эпитeтaМи: чиcтьlй, свежий, apoмaтIrый' пpяIrый,
Мoлotпloкисдый, гЕIlлoопlьIй, кoрмoвoй, бoлoтный, илиcтьIй. CпeцIiфиqrскцй зaпФ(
oбoзEaчaeтcя: cелёдoчяьй, чеcвo.lЕЬIй, мятEьй, вaЕильпьй, Еефтепpoд1,ктoв и т.д'

2.3. Bкyо пищи, кaк и зaпа'\! следyeт устаllaвливaть пpи хapaктеpuoй для rreгo тeмпеpaтypе'
2.4.I|pи ctтятuи пpoбы неoбхoдимo вьlпoлЕятЬ яекoтopьIe пpaвилa пpeдocтopo){otocти: из

cЬrрьй пpoд)ктoв пpoбyютcЯ тoлькo те, кoтoрьIе пpимеIlяIoтcя в сьIpoМ видe; в(усoвaя
пpoбa Ее пpoвoдится в сдучaе oбнapy)tетllrя призн.lкoв p.lзлoжеIlия в виДe нeпpиllтIloгo
зaп.u(a, a тaк1ке в сщ4lae пoдoзреllшI, чтo дaIiцьIй прoлyкт был причиЕoй пищeвoгo
oтpaвлeпбl.

з . opгaпoлeптцчеcкая oцепкa пepвых бJтoд
3'1.,(пя opгaнoлептичеcкoгo иccлeдoвaпия пеpвoe блIoдo тщaтeдьнo пеprмешивaeтся в

кoтлr и беpётcя в небoльIцoм кoличестве пa тapeлкy. oтмeqaют внешний Bид и цвет
блю,цa' пo кoтopыI{ Мo'{Еo судить o сoблюдепии техIloдoгии егo пpигoтoвлeEIIя.
Cле.lyет oбpaщaть вllим.цlиe Ea кauествo oбpaбoтки сьIpья: тцaтельЕoсть oчиcткll
oвoщей' Е.lличиe пoстopoнЕиx пpиМесей и зaгрязнёIlEocти.

3.2. Пpи oцeпкe вЕelпIlегo видa с}тioв и бopщeй пpoвepяют фopМy вapезки oвoЦeй и
'цpyгих кoмпoнeЕтoв, оoxpаIlеEие rё в пpoцeсcе вapки (ве дoл)кнo быть пoмятьD(,
1трaтивrпиx фopмy, и сильЕo рaзвapeEliьD{ oвoщей и дp}тIrх пpoдyктoв).

з.з. Пpи opгaЕoлептичeскoй oцеЕке oбpaща,toт вllиMaЕиe Еa пpoзpaчloсть сyпoв и
бyдьoнoB, oсoбеЕпo изгoтaвливaeмьD( из мяca и pьrбьr. Heдoбpoкaяеcтвенньlе мясo и
pьIбa дaют м1тпьre бyльoньr, капли хирa имеIoт мелкoдиспepсЕьlй вид и вa
пoвepкloсти тtе oбpaзyoт )киpньIx яЕтapl{ьв пдёнoк.

3.4. Пpи пpoвepкe пюpеoбpaзпьг< с)тloв пpoбy сливaют тoЕкoй струйкoй из лorки в
тapелкy, oтмeч.ц гycтoтy, oднopoд!{oсть кoEсистeEции, !l&'lичие ЕепрoтПpтьD( чaстиц.
C1т-пюре дoлrкeп бьпЬ oдцopoДt{ьrМ пo всeй мaccе' без oтслaliвaния )кидкocти Ea eгo
пoвepxltoсти.

з'5. Пpи oпредеЛеЕии вкyсa и 3aпaхa oтMeвшoт, oблaдaет п-r бJIIoдo приcy]цим еМy вкyоoM,
iIет Ли пoстopolll{егo пpивкyсa и зaпЕL{a' ЕiЦичия гopечи, IlесвoйотвrЕЕoй
свФкeпригoтoвЛецIloмy бrпoдy кислoтнoоти, ЕeДoсoлеяoсти' пересoлa. У запpaвoчIlьD(
и пpo3paчI$D( cyпoв вЕaчaлe пpoбyroт жидк1тo чaсть, oбрarцaя вниМaпие Еa apoМaт и
вкyc. Еcли пеpвoе блюДo з.!пpaвляется смeтaвoй, тo вЕaчалe егo прoбyroт без сметaньr.

З.6. Hе paзperпaютcя блюдa с пpивкyсoм сьtpoй п пo.цгoревlцей Мyки! о llе,цoвapеllЕьп(и или
cиIlьвo пepeвapеЕIlьши пpo'цyкт.lми' кoмкЕlми зaзapившеЙся Myки, peзкoй
кислoтEocтью! переcoлoм и дp.

4. opгaЕoлептичеcк!Ц oцeнкa втopьLY бдЮд
4'1.B блюда.\, oTпycкaемьlх о гapниpoм и сoуоoм, всe сoстaвEьIe чaсти oцеЕиваtoтся

oтдельпo. oцeпкa сoyсrrьrx 6rпoд (гyляп:, pary) дaётся o6щaя'
4'2. Mяco птицьr дoлI/Go бьlть мягким. сoчяьIм и легкo oтдe,шtтъся oт кoстeй.
4,3. При паливии кpyпят{ыx! м)пlEых или oвoщЕьв гapt{иpoв пpoвеpяют тaюке их

кollcистeЕциIo. B рaсоьшчaтьD{ кaш.D( xopoшo нaбyxцrие зёpцa дoЛ'кEьI oтдeл,rться
дpyг oт 'цpyгa. Paспре.целяя кalny тoнким cлoeМ Еa тapeлкеj пpoвepfloт прllc}тcтвиe в



Еeй ЕeoбpyruецтIьП зёpеrr! тIoстopolilrиx примrсей' кoмкoв. Пpи oцeltке кoнсистеIlции
кaEIи её сp.lвнивaют с зaплaЕирoв llloй пo МeIIюt чтo пoзвoJlяeт вьUlвитЬ
ведoвлoХeниe.

4.4. МaкapоЕIrьIе изделия' если ollи cвapеIlьI цpaвильнo, дoDкEьI бЬrть Мягкие и лeгкo
oтдeляться дpyг oт Дpyгa' цr склеивaясЬ' свисaть о pебpa вилки и'1и лoжки' Битo.лtи и
кoтлеты из кpyп дoл)юlы сo\paяять фopv) пoсле )каpки.

4.5. Пplr oцеrrкe oвoщllьIх гaрEиpoв oбpaщaloт вЕиМaние цa кaчествo oчистки oвoщей и
кapтoфeля, тia кoЕсиcтенциIo блroд, их ввеrппий вид, цвет. Taк, ссли кapтoфeльЕoе
пюpe paзясDкеIlo и имеет сиIlевaтьlй oттеEoк' следyет пoиl{тepесoвaться кaчествoМ
исхoдIroгo кapтoфедя) прoцeEтoМ oтxoдa, зaклaдкoй и вьйo'цoм, oбpaтить ввимaвие пa
EaЛItЧие в pецептypе МoЛoкa и )кира' Пpи пoдoзpевии }lа песooтветствии рецепт)!e
бпoдo нaпpaвляrтся $a ai{.шиз в лaбopaтopию.

4.6. кoЕсиcтеIrциto оoyсoв oпpеДeл,lloт, сливаJI их тoEкoй сФyйкoй из лoх{ки в тapе.пty.
Еоли в сocтaв сoyсa вxoдят пaсоиpoвaЕIlьlе кopeЕьяl л}.к, иx oтдеЛяют и пpoвepяют
сoстaв, фoрМy Eapезки! кollсистeнцию' oбязaтeльяo oбpaщaloт вЕимaEие Еa цвEт
сoуca. Если в Еeгo вхoдЯт тoMaт и )киp или cMeтaнa, тo coус дoЛ){етl бьrгь пpиятнoгo
лflaрЕoгo цветa' У плoхo пригoтoвлеEl]oгo сoyca _ гopькoвaтo-Еепpияпlьй вкyс.
БJпoдo, пoЛитoе т.lким coyсoм' Еe вызыBaет .uIпетита' с!lи'taет вкусoBьIе дoстoиЕcтвa
пици' a слeдoвaтельIlo' eё yсвoепие.

4.7. Пpи oпpeдeлeнии вкyсa и зaпaхa блIoд oбpaщaют внимание нa пaливие спeцифиtеоких
зaпаxoв. oсoбerrнo этo вaжпo .Цля pыбьц кoтopa,I легкo пpиoбpeтaет пoстopoЕllие
зaпахи из oкpyя(аloщeй cpедьI. вapёEaя pыбa ,цoл)lсIa имeть вкyc' хapaктeрЕьiй Дпя
дaЦЕoгo её видa с xopoшo вьфaжеIlЕьrivl пpивкyоoм oвoщей и пpянoстей, a жаpенzш _
пpияшьIй олeгкa зaмeтEый пpивкyс овej{{elo x(цpa, пa кoтopoМ eё жapили. oЕa дoDкнa
быть мягкoй, оoчяoй, не крoшaщeйся coxрaEяIoщей фopAay lrapeзки.

5. Критepии oценки качествa 6люд
5.1. <Pазpепreнo к pеализaции блю'цll блюдo пpигoтoвлевo в cooтветотвии о теxЕoлoгией.
5.2' (нe paзpеЦеЕo к peaпизaции бrподoл изменelrия в технoлoг,lи пригoтoвления бЛIoдa

IleвoзMoжIlo иcпpавить. К paздa.rе не дoпyскaeтсяt тpебyетcя з.lмевa б'пoдa'
5.3. oцеrrки кaveотвa блюд и кyлинaрцЬlх издeJп-lй зaЕoсятcя в ж}Tнал ycтaltoвЛецнoй

фopмьц oфopмл.шoтся пoДпиоями Bсеx члeЕoв кo!{иссии'
5.4' oцеEкa бpaкepa'(Еoй кoмиооиeй иЛи дp}пrми гlрoвеpяtoпlиМи Jlиц.lми' oбсyждaетоя Ea

оoвещallиях пpи зaсеДallии кoМиссии пo кoнц)oЛю зa opгaнизaциeй питaния в tдкoле.
5.5'flля oпpeдeлепиll llpaв,lпьIloсти вeсa rriт}тlцьIх гoтoвьIх кyливaprrьIх изделий и

пoлyфaбpикaтoв oдtloвpемеЕIlo взвепIив.lloтся 5-10 пopций кaяQlol.o видa! a кaIп,
гapEиpoв и дp)тиx вештr{ЕьIx блю'ц и изДeлий _ пyтем взBelцивaЕIбI пopций, Bзять1
пpи oтпycке пoтpебитeпo.

6. Упpaвление и отp1ктуpa
6'1. B сoотaв бpaкерaжнoй кoмиссии tsхo,цит|

6. 1. 1. oтветствeнньIй зa opгaпизaциro питaниЯ;
6.1.2. Медlцинский рaбoтrшк Кoминтеpнoвскoй aмбyлaтopии;
6.1.З. Зaвед'roщий прoизвoдствoм илlI пoвap.
6.1'4. гlpедcтaвитель a.ц\,!иIltlстраllии' к}?Iipyoщий opгaяизaцию питarrия в цlкoле.
6.1'5. ПредстaBитель poдительскoй oбществeЕIrocти.

7. Cpoк действия пoлo)кеIlия
7.l.,цaццoепoлo} €ниедействитeльнoсoдшI}твеpт(деIlияпplтказoмдиpeктopaIl lкoльlДo

oтМеЕы егo дeйствия или зaмеЕьI lloвьIм'
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